LUNCH

QUICK BITES

TOSTI 6

Casino bread - ham / cheese / tomato - ketchup
Casino brood « ham / kaas / tomaat - ketchup

SOUP OF THE DAY 6
Ask your waitor for more info

BEEF CROQUETTES 9

Sourdough -+ 2 croquettes - pickles - mustard
Zuurdesem - 2 kroketten - augurk - mosterd

FRIES FROM “FRIETBOUTIQUE" (V) 5

Friet van “Frietboutique” - mayonaise

SMALL BITES

Go for regular or make it a sandwich

BURRATA (V) 11
Mix of tomatoes - sundried tomato - basil - pine nuts
Mix van tomaatsoorten - zongedroogde tomaat - basilicum -«
pijnboompitjes
+ add-on make it a sandwich 1.5

SMOKED SALMON 1"

Homemade potato salad - pickled fennel - red onion - chives emulsion
Huisgemaakte aardappelsalade - ingelegde venkel - rode ui - bieslook emulsie
+ add-on make it a sandwich 1.5

STEAK TARTARE 1"

Cooked eggyolk - truffle mayonnaise - cornichons « Parmesan cheese
Gegaarde eidooier - truffel mayonaise » cornichons « Parmezaanse kaas

CLASSY CLASSICS

BLACK ANGUS BURGER
Brioche bun « mustard mayonnaise - red onion - salsa verde « bacon -

little gem « Old Amsterdam cheese - salad - fries
Brioche bol - mosterd mayonaise - rode ui - salsa verde - bacon - little gem -«
Old Amsterdam kaas - salade - friet

POLENTA BURGER (V)
Brioche bun « crunchy oyster mushroom - mustard mayonnaise -

red onion - little gem « Old Amsterdam cheese - salad - fries
Brioche bol - krokante oesterzwam « mosterd mayonaise « rode ui -
little gem - Old Amsterdam kaas - salade - friet

CHICORY TARTE TATIN (V)

Puff pastry « chicory - vegetable gravy - falafel
Bladerdeeg - witlof - jus van groenten - falafel -

ASPARAGUS FLAMANDE

Ham or smoked salmon - baby potatoes - egg - Hollandaise sauce
Ham of gerookte zalm - krieltjes - ei - Hollandaise saus

SALADS

CAESAR SALAD

Romaine lettuce - grilled chicken - bacon - ansjovis dressing - Parmesan

cheese - croutons
Romaine sla - gegrilde kip - bacon - ansjovis dressing - Parmezaanse kaas -«
croutons
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SNACKS

BAR BASICS (V)

Roasted nuts and mixed olives
Geroosterde noten en gemengde olijven

CARTER PLATTER

Varying selection of bar snacks
Wisselende selectie van verschillende bar snacks

PIMIENTOS DE PADRON (V)

Roasted green peppers
Geroosterde groene pepers

LOBSTER BITTERBALLS (5PC)

“Holtkamp” - tarragon mayonnaise
“Holtkamp” - dragon mayonaise

CHEESE SOUFFLES (V) (7PC)

Vegetarian cheese soufflés - mustard mayonnaise
Vegetarische kaassoufflés « mosterd mayonaise

SPRING ROLLS (V) (7PC)

Vegetarian spring rolls « ponzu-chili mayonnaise
Vegetarische mini loempia’s -« ponzu-chilli mayonaise

BITTERBALLS (7PC)

Beef bitterballs - mustard
Rundvlees bitterballen « mosterd

CRISPY CHICKEN BITES (5PC)

Ponzu-chili mayonnaise
Ponzu-chilli mayonaise

DUTCH “BITTERGARNITUUR"” (20PC)

Bitterballs « crispy chicken bites « cheese soufflés « spring rolls
Bitterballen - crispy chicken bites - kaassoufflés - mini loempia’s

CLASSIC HOT DOG

Mayonnaise - mustard - ketchup « pickles « crispy onions

Mayonaise - mosterd - ketchup - augurk - krokante uitjes

SWEETS

+ add-on make it a sandwich 1.5
COFFEE TERA JUICES
ESPRESSO 2.7 JAPANESE KUKICHA 3 FRESH ORANGE
DOPPIO 3.7 AMSTERDAM BLEND ROOIBOS 3 FRESH GRAPEFRUIT
ESPRESSO MACCHIATO 2.8 FLORAL JASMIN GREEN 3 50/50
AMERICANO 2.7 EARL GREY 3 CRANBERRY
CAPPUCCINO 31 FRENCH CHAMOMILE 3 APPLE
LATTE 31 VERVEINE 3 BIG TOM SPICED TOMATO JUICE
LATTE MACCHIATO 3.3 FRESH MINT TEA 3 SODA’'S
FLAT WHITE 3.8 FRESH GINGER TEA 3 HOMEMADE ICE TEA
Oat milk + 0.5 Sparkling | Still

ICED COFFEE / CAPPUCCINO 5.5
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PIE OF THE WEEK

Ask your waitor for more info
CARROT CAKE
STRAWBERRY PAVLOVA

CHILDREN'S ICE CREAM

PN I N NI N NN

Vanille-ijs met smarties - cadeautje

Yoghurt mousse - meringue - Dutch strawberries
Yoghurt mousse - meringue - Hollandse aardbeien

Vanilla ice cream with smarties - small gift



DRINKS

SPARKLING

CAVA D'ARCIAC
Cava - Selecci6 brut

LAURENT-PERRIER
Champagne - Brut

WHITE BY THE GLASS

ROC DE BELAME
Sauvignon Blanc - Gascogne « FR

PIERRE HENRI
Chardonnay - Languedoc - FR

GREGORIS
Pinot Grigio « Veneto - IT

FINCA TRESOLMOS
Verdejo + Rueda + ES

ROSE BY THE GLASS

CINQ
Merlot/Grenache « Languedoc FR

FLEUR DOMAINE DE L'AMAURIGUE
Grenache - Cinsault « Provence « FR

RED BY THE GLASS

CARMINUCCI VIABORE
Sangiovese « Montepulciano « Marche « IT

ESTACIONES
Tempranillo « Castile « ES

BEAUREMPART
Cab. Sauvignon - Merlot - Languedoc - FR

BIANCHI ESTATE
Malbec « Mendoza - AR

DRAFT BEERS

GROLSCH 5% 2.

GROLSCH WEIZEN 5.1%
PILSNER URQUELL 4.4%
FUNKY FALCON PALE ALE 5.2%
SEASONAL DRAFT

BOTTLED BEERS

PERONI 5.1%

BREWDOG ELVIS JUICE IPA 6.5%
SEASONAL BOTTLE

GROLSCH 0.0%

GROLSCH WEIZEN 0.0%

VAN DE STREEK IPA 0.5%

6.5+33
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WHITE WINE

ENDLESS RIVER
Sauvignon Blanc « Marlborough « NZ - 2019

DOMAINE DE BICHERON
Chardonnay - Bourgogne « FR - 2018

WEINGUT MANZ
Spéatburgunder « Rheinhessen « DE + 2019

KURT ANGERER - KIES
Gruner Veltliner « Kamptal « AT « 2019

BARON DE LEY
Blanco « Reserva « Rioja « ES « 2016

DOMAINE DE RIAUX
Sauvignon Blanc « Pouilly-Fumé « FR - 2019

LOUIS CHEZE
Viognier « Rhéne « FR + 2018

BERNARDUS
Chardonnay - California - US +» 2018

COPPOLA “DIRECTOR’'S CUT"
Chardonnay - California « US - 2018

RED WINE

VILLA GIADA
Barbera d'Asti - Piemonte « IT - 2018

WEINGUT MARTIN WASSMER
Spéatburgunder - Baden - DE - 2017

ROCCA DELLE MACIE
Chianti Classico - Toscane « IT - 2018

ZEN| VALPOLICELLA
Ripasso « Veneto « IT - 2018

MUGA
Reserva « Tempranillo - Rioja « SP - 2016

SEGHESIO
Zinfandel - Sonoma County « US - 2016

BERNARDUS
Pinot Noir « California « US « 2017

COPPOLA “DIRECTOR’'S CUT
Cabernet Sauvignon - California « US + 2016

MASSOLINO
Nebbiolo « Barolo « IT » 2015

WE WOULDN'T BE CARTER WITHOUT A
SECRET WINE STASH. PLEASE ASK OUR
STAFF, THEY LOVE TO TELL YOU ALL
ABOUT IT.
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COCKTAILS

LONG ISLAND ICED TEA 12
Bacardi Carta Blanca - 42 Below vodka - Bombay Sapphire -
tequila « Cointreau - lemon - lime - sugar syrup « Coca Cola

COSMOPOLITAN 12
42 Below vodka « cranberry juice « lime « Cointreau

BASIL SMASH 13
Classic basil smash « Bombay Sapphire

DRY / DIRTY MARTINI 12
Vodka or gin + olive or lemon twist « shaken or stirred -
with Martini Vermouth

PENICILLIN 13
Bulleit bourbon « lemon - honey-ginger syrup « Ardbeg float

PORNSTAR MARTINI * 12
42 Below vodka « passionfruit « vanilla syrup - pineapple

ANTIBIOTIC * 13
Tequila - mezcal - lime « ginger liqueur » sugar syrup

ESPRESSO MARTINI 12
42 Below vodka - coffee liqueur « espresso - vanilla
sugar syrup

MARGARITA 12
Tequila « Cointreau - lime

OLD FASHIONED
Spirit of your choice - bitters « sugar syrup

FROM 12

NEGRONI
Gin of your choice - bitters « red vermouth

FROM 10

SOUR *
Classic sour - spirit of your choice

FROM 11

SOMETHING ELSE?
Ask your bartender what he can create for you

* CONTAINS EGG WHITE

VIRGIN COCKTAILS

SHIRLEY TEMPLE 6
Grenadine - ginger ale « Maraschino cherry

GENTLE BREEZE 6
Cranberry juice - grapefruit juice « sugar syrup « mint

LEMONADE SPRITZ 6
Mint « sugar syrup - lemon - grapefruit soda

G&T with Fever-Tree Tonic

GIN OF THE MOMENT

DAMRAK VIRGIN 0.0% - Orange
BOMBAY SAPPHIRE - Lemon
BOMBAY SAPPHIRE EAST - Lemongrass
HENDRICKS - Cucumber « black pepper
TANQUERAY NO. TEN - Grapefruit
OXLEY - Star anise - grapefruit

BOBBY'S - Orange - cloves

GIN MARE - Rosemary

BOTANIST - Orange zest - basil

STAR OF BOMBAY - Ginger - orange zest

MONKEY 47 - Blackberry - lemongrass

COPPERHEAD - Cardamom - orange peel

MIXED DRINKS

MOSCOW MULE
42 Below vodka - ginger beer « lime « Angostura

DARK'N STORMY

Bacardi Carta Negra - ginger beer « lime - Angostura

SPRITZ
Aperol or Amaro - prosecco + soda water

HUGO'S
St. Germain - prosecco « mint « soda water
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